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El Grupo Operativo LECA nace con el fi n 
de aplicar la innovación en el desarrollo 
de nuevos productos derivados de 
la leche de cabra, de elevada calidad 
microbiológica y nutricional. El 
proyecto busca revalorizar la cadena 
agroalimentaria del caprino de aptitud 
láctea: desde la producción (sector 
primario) hasta su transformación, 
pasando por el proceso tecnológico.

Andalucía es la principal comunidad 
productora de leche de cabra, con el 
43% del total nacional, si bien la mayor 
parte se destina a la venta a granel. Sin 
embargo, se trata de un producto con 
muchas oportunidades de desarrollo y 
de futuro debido a sus características 
nutritivas. 

La ejecución de este proyecto innova-
dor pondrá a disposición del sector ca-

prino lechero metodolo-
gías y productos que 

alargarán la vida 
útil de la leche de 

cabra y aumen-
tarán su valor 
añadido, reto 
i m p o r t a n t e 
para la indus-
tria caprina 
andaluza.

OBJETIVOS

Aplicar la 
innovación para el 
desarrollo de nuevos 
productos 
lácteos 
caprinos de 
elevada calidad 
microbiológica y 
nutricional.

Utilizar las herramientas TIC 
para promocionar las bondades y 
ventajas nutricionales y funcionales 
del consumo de la leche de cabra a la 
sociedad y al consumidor fi nal.

Potenciar el sector caprino andaluz 
mediante el desarrollo de nuevos 
productos con leche de cabra que 
aumenten el valor añadido y sean 
innovadores para el consumidor 
(yogures, mantequilla, helados…).

Reutilizar subproductos generados 
en el proceso industrial de la leche 
para potenciar la economía circular. 

Optimizar la efi ciencia energética 
en la industria lechera para disminuir 
los impactos ambientales.

Aplicar la 
innovación para el 
desarrollo de nuevos 

elevada calidad 
microbiológica y 


